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OLIO SAN GIULIANO

La nostra Azienda

Tutto ha origine qui, ad Alghero, in un antico frantoio nel cuore della città. Era il 1916 e la Famiglia Manca, una delle più antiche case olearie italiane, dava inizio alla sua attività molitoria. Una laboriosa passione, che nel 1975 portò alla nascita del marchio San Giuliano e che ancora oggi ci vede impegnati con quella stessa determinazione.
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Nella terra della Biodiversità

La Sardegna è una terra unica, dove la natura è davvero capace di produrre frutti d'eccezione. È qui che produciamo il nostro Extravergine D.O.P., esclusivamente da olive del nord dell'isola, e il "Monocultivar" Bosana, oliva sarda per eccellenza.
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Storia

Uno sguardo al futuro che non dimentica il passato:

una lunga tradizione,

in una Terra unica,

che ha tracciato il percorso della nostra Azienda e che ancora oggi guida le nostre scelte.
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Innovazione

Oltre 150 ettari coltivati seguendo le più avanguardistiche tecniche dell'olivicoltura moderna: i nuovi Poderi San Giuliano, nel nord-ovest della Sardegna, parlano di futuro e innovazione.
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Sicurezza

Norme di lavoro e produzione in linea con i modelli più efficienti del "fare qualità": una sensibilità riconosciuta dalle certificazioni di sistema e di prodotto ottenute in questi anni.












			
	
		

		
		
		
	

	
		
		
			
		
			
			


	

FAQ

		
						
	
		
L’olio che ho acquistato è amaro, significa che è cattivo? 
No, l’amaro - assieme al fruttato e al piccante – è una delle caratteristiche positive e benefiche dell’olio extravergine di oliva. Denota la presenza di sostanze antiossidanti preziose per la nostra salute come i polifenoli. La sua intensità dipende dalla varietà di olive e dal loro grado di maturazione al momento della spremitura: più sono verdi, più l’olio sarà amaro.







L’olio pizzica in gola, mi farà male?
No, come l’amaro, il piccante è un attributo positivo indice dell’elevata concentrazione di sostanze fenoliche benefiche per il nostro organismo.







Sul fondo della mia bottiglia di Non Filtrato c’è un residuo, l’olio sarà cattivo? 
No, i residui vegetali in sospensione nell’olio Non Filtrato tendono lentamente a precipitare e depositarsi sul fondo della bottiglia. Non compromettono la qualità dell’olio, dal momento che sono ricchi di sostanze antiossidanti come i polifenoli che, al contrario, inizialmente aiutano a rallentare il processo di invecchiamento e sono benefici per la nostra salute. Tuttavia gli enzimi naturalmente presenti in questo fondo col passare del tempo possono causare l’insorgere di difetti organolettici, pertanto è preferibile consumare il prodotto entro breve tempo dall’apertura.







L’olio che ho acquistato presenta dei corpi bianchi solidi al suo interno. Posso consumarlo ugualmente? 
Se esposto a temperature inferiori ai 10 gradi l’olio extravergine di oliva tende a cristallizzarsi e a presentare delle particelle in sospensione di colore biancastro. È sufficiente conservarlo a temperatura ambiente affinché la parte solida si fluidifichi nuovamente. Attenzione, però: i cambiamenti drastici di temperatura non fanno mai bene all’olio extravergine ed è pertanto preferibile evitarli.







Ho una bottiglia di olio scaduto, posso consumarlo ugualmente? 
Quella indicata sulle confezioni del nostro extravergine non è una data di scadenza – tipica dei prodotti deperibili, che se consumati oltre il limite possono causare rischi per la salute – ma una data indicativa entro la quale è preferibile utilizzare il prodotto. Infatti se conservato in modo corretto, ossia a temperatura ambiente e al riparo dalla luce diretta, l’olio mantiene invariate le sue proprietà e può essere consumato in sicurezza anche trascorsa la data indicata sulla confezione.


















	



		

	

Leggi tutte le nostre FAQ
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Seguici

         




Privacy Policy

Cookie Policy





							

					
								Contattaci



	
 Via Carrabuffas 
07041 Alghero (SS)

Italy



 +39 079 977215 - +39 079 980349

www.sangiuliano.it



Orari rivendita: dal lunedì al venerdì dalle 9 alle 12 e dalle 15 alle 18








							

					
								Albero Sito
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